Visita dos alunos das turmas do 2° e 3° ciclo do curso vocacional de
Hortofloricultura, ao LAGAR da CAVidigueira.

Este ano o lagar abriu no dia 11/11, para os sOcios entregarem a azeitona, nesta unidade
de transformac&o agro industrial.

Com esta visita, no dia 28/11, os alunos tomaram conhecimento das varias fases do
processo de transformacdo das azeitonas em azeite.

Baseados nas explica¢des que Ihes foram dadas no local e nalgumas fotografias tiradas,
fizeram, posteriormente um relatorio, desse processo de transformacdo dessa matéria
prima em azeite.

Relatério de um aluno:

Relatdrio da visita ao lagar

Reliquia da Vidigueira Azeite virgem

Trabalho para hortofloricultura

Nota do relatério:

A professora:

Saimos da nossa escola para uma visita de estudo ao lagar da Vidigueira com o
objectivo de saber como se transforma a azeitona em azeite.

Chegamos ao lagar e vimos logo assim que entrdmos, a descarga da azeitona para um
recipiente que dava acesso a um tapete que transportava a azeitona para as prensas
onde era esmagada. Depois fomos aonde a azeitona esmagada era transformada em
azeite. Depois de sair dessa fabrica fomos até a linha de engarrafamento do azeite
aonde estavam 2 senhores, um deles era o chefe da linha esse senhor chamava-se
Manuel Mestre e tinha um ajudante a embalar as garrafas do azeite em caixas de
papeldo. Assim acabou a nossa visita e fomos para a escola.



Algumas fotos:
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AMOSTRAS PARA ANALISE PRENSAS

MAQUINA SEPARADORA DAS AGUAS RUCAS E DO AZEITE
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B SEPARACAO DA AZEITONA DOS

TUBAGEM QUE CONDUZ O AZEITE AO
ARMAZEM DE ENGARRAFAMENTO




